Menus
Salle de Convivialité
Marie Paradis

Tous nos menus sont servis avec du pain bio.
Toutes nos viandes sont d’origine frangaise.
*Fait maison
Lundi 1° Avril — Férié

Mardi 2 Avril
Pépinettes en salade*
Blanquette de veau a lI'ancienne*
Jardiniére de légumes*
Samos
Fruit

Mercredi 3 Avril
Salade verte bio*
Couscous royale*
Tomme de chévre fermiere
Purée de pommes bio et locales*

Jeudi 4 Avril
Friand au fromage
Saucisses de Toulouse*
Légumes facon wok*
Roquefort AOP
Roulé a la confiture de myrtilles*

Vendredi 5 Avril
Choux fleurs bio en salade*
Lasagnes végétariennes™
Beaufort AOP
Fruit

Sous réserve de changement, selon adaptation alimentaire &
selon approvisionnements.

Nos menus risquent de contenir des allergenes parmi les
suivants : Arachide, céleri, céréales contenant du gluten,
crustacés, fruits a coque, lait de vache, lupin, mollusques,
moutarde, ceufs, poissons, sésame, soja, sulfites. Pour plus
d’informations, n’hésitez pas a prendre contact.
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