
Menus Portage à Domicile
Tous nos menus sont servis avec du pain bio.

Toutes nos viandes sont d’origine française. *Fait maison

Lundi 1er Avril – Férié
Crème de légumes*

Salade mesclun*
Choucroute aux poissons*

Munster AOP
Coupelle de purée de pommes bio

Mardi 2 Avril
Potage de potiron bio*
Pépinettes en salade*

Blanquette de veau à l’ancienne* & Jardinière de légumes*
Samos
Fruit

Mercredi 3 Avril – Menu Végétarien
Soupe de betteraves*

Salade verte bio*
Couscous végétarien*

Tomme de chèvre fermière
Purée de pommes bio et locales*

Jeudi 4 Avril
Velouté d’ail*

Friand au fromage
Saucisses de Toulouse* & Légumes façon wok*

Roquefort AOP
Roulé à la confiture de myrtilles*

Vendredi 5 Avril
Soupe d’épinards bio*

Choux fleurs bio en salade*
Lasagnes végétariennes*

Beaufort AOP
Fruit

Samedi 6 Avril
Soupe de rutabagas*

Pommes de terre et harengs en salade*
Tournedos de bœuf * & Poêlée de champignons et pommes de terre*

Tomme de Savoie IGP
Mélange de fruits oléagineux*

Dimanche 7 Avril
Potage crécy*

Endives bio et specks en salade*
Pied de cochon sauce au vin*

Purée Saint Germain*
Morbier AOP

Purée pommes bio, locales et myrtilles*

Sous réserve de changement, selon adaptation alimentaire & selon 
approvisionnements.

Nos menus risquent de contenir des allergènes parmi les suivants : 
Arachide, céleri, céréales contenant du gluten, crustacés, fruits à coque, 

lait de vache, lupin, mollusques, moutarde, œufs, poissons, sésame, 
soja, sulfites. Pour plus d’informations, n’hésitez pas à prendre contact.
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